


Unser Café Central im
Herzen von Leypzig
verbindet beides,
besten Kaffee und gesunde,
herzhafle Speisen.
Beste Kaffeespezialititen,
kostliche Galettes,
[risches Brot, Salate und
Pasta — alles wird vor
thren Augen zubereilet,
authentisch

und wurklich lecker.

Ihr Café Central Team
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LWV

P~
>

Fiir unsere Giéiste

- kostenfreies
W-LAN
Telekom Free




FRUHSTUCK

taglich bis 12 Uhr

NATURJOGHURT,
~ FRUCHTE,
MUSLI & PANCAKES

Franzosisches Frithstiick | 9.9 € tiglich bis 12 Uhr

1 Milchkaffee, 1 Croissant, Butter
und hausgemachte Erdbeermarmelade .45, %

Kleines herzhaftes Frihstuck | 10.5 €
1 Tasse Café Creme oder Tee Threr Wahl,
dazu 1 Brotchen, Butter, Truthahnsalami, Gouda

Frischer Obstsalatene | 7.9 € 3 Hausgemachte
Pancakes use | 11.2 €

wahlweise mit:

Frischer Obstsalatw | 9.5 €

und Obst 1,2.4,9.48M) . -
mit Joghurt und Misli v.a8E1)M)

Ahornsirup und frischem Obstsalat & | +3.5 €
POI‘I‘idgC | 10.2 € Nutella und Birne w5 | +3.2 €

Hausgemachter Haferbrei mit Honig,

SuBes Frihstick | 14.2 €
Obstsalat mit Joghurt, hausgemachte
Erdbeer- und Mango-Konfitiire, Nutella, Butter,
1 Croissant und 1 Brotchen ©.aBeryy o

hausgemachter Kirschmarmelade
und Banane % | +3.0 €

Mandelcrumble und Weintrauben @.s,j) W

Veganes Porridge | 10.5 € \

Hausgemachter Haferbrei mit Haferdrink, } )
Zimt, Bananen und Chiasamen 1 @%® '

Kase-Frihstuck | 16.2 €

Chaumes, Camembert, Ziegenkise, Manchego, Gouda,

Krauterfrischkise, Feigenkonfitiire, Butter, Obst,
2 Scheiben Brot und 1 Brotchen (.23.4.487M0

Bircher Musli | 9.2 €

Hausgemachtes Friichtemiisli mit Rosinen

Englisches Fruhstuck | 15.9 €

d Honi feinert mit M -Konfiti
Baked beans, Wiirstchen, 2 Spiegeleier, Bacon, B e T ANGO-DOnTITE

d Naturjoghurt 13,4817 &
gegrillte Tomaten und 2 Scheiben Vollkorn-Toast @:3.4.48c.k1) Una SNAturoghurt s.A.5ELL e

Central Frihstuck | 15.5 €

Serrano Schinken, Kochschinken, Raucherlachs,

Sahne-Meerrettich, ungarische Salami, Gefliigel-Spinat-Wurst,
Gouda, Krauterfrischkise, Butter,
2 Scheiben Brot und 1 Brotchen (,23.4.4.805Mm

Frihstuck fur 2 Personen | 34.9 €
2 Glaser Sekt, Serrano Schinken, Gefligel-Spinat-Wurst,
Truthahnsalami, Raucherlachs, Sahne-Meerrettich,
stiicks. (Z?Zgél)Of.’ Camembert, Gouda, Krauterfrischkase, hausgemachte
Gonnen Sie sich eimn Glas Erdbeer- und Mango-Konfitire, Butter, 3 Scheiben Brot,
kal‘ zu [/H'gﬁ'l Ell/l.ffll(/f 2 Brotchen und 1 Croissant (1.2,3.4.4,8,0,J.M.N)
fir 4.8 €
(0,11) trocken Alternativ bieten wir glutenfreie Britchen an.

(Aufpreis varuert je nach Friihstiick) Abbildung ahnlich

Vo Vegetarisch @ Vegan @ Glutenfiei N Vegetarisch @ Vegan @ Glutenfiei
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GERICHTE MI'T EI

taglich bis 12 Uhr

Spiegelei aus 2 Eiern | 7.2 €
mit frischen Kriutern, dazu 2 Scheiben Brot
oder 1 Brotchen und Butter azs.cjan &

wahlweise mit:
Lwiebeln / Tomaten / Champignons / Kochschinken 254 | je + 2.1 €
Truthahnsalami / Grana Padano s / Bacon o254 | je + 3.1 €
Raucherlachs s | je + 4.9 €

Rubhrei aus 3 Eiern | 8.9 €

mit frischen Kriutern, dazu 2 Scheiben Brot
oder 1 Brotchen und Butter apc.jv

wahlweise mit:
Lwiebeln / Tomaten / Champignons / Kochschinken 254 | je + 2.1 €
Truthahnsalami / Grana Padano s / Bacon o254 | je + 3.1 €
Raucherlachs (s | je + 4.9 €

Mochten Sie kein Brot / Britchen zu Threr Ererspeise,
servieren wir Thnen auf Wunsch gern ein It mehr.

Buo-Ei?!

Da wir nicht mehr garantieren kimnen, ob ein Bio-Ex auch wirklich ein
Bio-Eu ist, haben wir uns entschlossen Eier aus unserer Region anzubueten.
Mit der ,,Gefliigelfarm Lommatzsch™ haben wir einen regionalen Anbieter
gefunden, der Freilandeier in Bioqualitdt anbieten kann, aber nicht
Bio-zertifiziert ist. Der Qualititsstandard ist jedoch sehr hoch. Alle Hiihner
haben geniigend Auslauf und bekommen gesundes Futter. Der Famalienbetrieb
Lommatzsch ist Mutglied des Vereins kontrollierte Tierhaltungsformen e.V.

Mehr Infos auf www.gefluegelfarm-lommatzsch.de

Frisch gekochtes Frithstiicks-Ei | 2.2 €

wahlweise hart oder weich ) N

N Vegetarisch @ Vegan Glutenfrel
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BRO'T AUS
NATURSAUERTEIG

Wiihlen Sie aus folgenden Brotsorten:

2 Scheiben Vitalkornbrot w
Roggenmuschbrot mit Saaten,
kréfiig mat vielen Ballaststoffen
und Eiweif§ wnciyv

1 grofse Scheibe Landbrot

Roggenmuschbrot,
scharf” gebacken

... mut fewnsten Aufstrichen Ihrer Wahl:

Hausgemachter Kriauterfrischkase » & | 6.2 €
Raucherlachs und Preiselbeer-Sahne-Meerrettich 250 | 10.2 €

Hausgemachter Krauterfrischkase,

Avocado und karamellisierte Walnitisse 1555 % | 9.5 €

N Tegetarisch @ Vegan Glutenfrei

Saisonale Angebote finden Sie auf

unserer Wochenkarte.




BAGUETTE,
BRIOCHE & BROT

taglich ab 12 Uhr

Lan Brot muss gut aussehen, verfiihrerisch riechen
und frisch aromatisch schmecken.

Unser Bcker hat aus langiahriger Tradition
heraus die Kunst des Brotbackens verstanden.
Dre Erfahrung zewt, dass Qualitit und Geschmack
umso besser sind, je natiirlicher die Herstellungsweise
wst. Ean Brot, welches nicht nur den Magen

sondern auch die Seele erndhrt.

Baguette mit frischen Dips | 8.9 €
Preiselbeer-Sahne-Meerettich, Guacamole
und Krauterfrischkase (1,3,4,8,c.EMm W

Empfehlung vom Kiichenchef!

French Toast | 13.5 €

Brioche-Toast im Ei-Mantel ausgebacken
mit gebratener Hahnchenbrust, Bacon, Blattsalat, Strauchtomate,
Gurke und hausgemachter Guacamole (1,234 5.ca

Mediterranes Brot | 13.2 €

warm serviert
Gegrilltes Landbrot mit Knoblauch verfeinert,
angerichtet mit konfierten Tomaten,
roten Zwiebeln, gratiniertem Honig-Ziegenkése
und Rucola x.p,jkM W

Landbrot | 14.2 €

Gegrilltes Landbrot mit hausgemachter Guacamole, roter Bete,
Frithlingszwiebeln und Walniissen «, €W

N Vegetarisch @ Vegan Glutenfret

SUPPEN

ca. 380ml, tiglhch ab 12 Uhr

Cremige Gelbe Curry-Fischsuppe | 16.2 €
Seehecht, Lachs und Tiger Garnele
in Kokosmilch mit rotem Chili, dazu Baguette (.1480Ex)

Vegane Blumenkohlsuppe | 9.2 €
mit Walniissen und Granatapfel 11805k €@ W
(Kokosmilch, Curry, Knoblauch, Ingwer)

e nach Saison kinnen unsere Suppen-Angebote varueren.
Schauen Ste daher auch auf unsere Wochenkarte.

FLAMMKUCGHEN

taghch ab 12 Uhr

wahlweise mat:

Schmand, Pancetta und Zwiebeln ws,
Klein 8.2 € / grof 14.2 €

Schmand, Birne, Ziegenkdse, Zwiebeln, Walntsse wsry
Klein 9.2 € / grol3 15.2 €

Schmand, Raucherlachs und Lauchzwiebeln esasp
Klein 12.2 € / grof 19.2 €

N Vegetarisch @ Vegan Glutenfrei




Salat 1st e natiirliches
Wundermattel. Seine zum Teil
opratihnlichen Inhaltsstoffe
wirken Stress hemmend und
kinnen fiir einen erholsameren
Schlaf sorgen. Auch die
um Salat vorkommenden
Butterstoffe und Vitamine
stérken das Immunsystem,
fordern die Verdauung und
die Lellerneuerung. Alle unsere
Salate werden vor Ihren Augen
knackfrisch zubereitet und

enthalten somut alle gesunden — F55%
Inhaltsstoffe und die natiirlichen lg,f Sy

Schonmacher des Lebens.
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SALATE

taglich ab 12 Uhr

Kleiner Beilagen Salat | 9.5 €

Auswahl an frischen Blattsalaten mit Gurke, Tomaten,
rote Zwiebeln, Paprika und Balsamico-Dressing sk O

Ziegenkase Salat | 15.2 €

Auswahl an frischen Blattsalaten mit Avocado, frischem Obst, Granatapfelkerne,
gegrilltem Ziegenkasetaler, karamellisierten Walntissen
und Birnen-Orangen-Dressing 5,51

Hahnchen Salat | 16.2 €

Auswahl an frischen Blattsalaten mit Tomaten, Paprika, Kirschtomaten, Gurke,
gebratenen Hahnchenbruststreifen und Balsamico-Dressing (1 1k

Mediterraner Brotsalat | 13.9 €

mit Tomaten, Zwiebeln, Zucchini, Rucola und Kirbiskernen ) €W

Garnelen — Avocado Salat | 17.9 €

mit Rucola, Spinat, Gurken, Tomaten, Limette
und Joghurt-Zitronen-Dressing v

Lu allen Salaten rewchen wir frisch gebackenes Brot

N Tegetarisch @ Vegan Glutenfrei

Tupp! Lillet Roséberry | 8.7 €

Lillet Rosé, Schweppes Wild Berry
und Beeren .y




4L GALETTES

Galettes sind .
glutenfrei taglich ab 12 Uhr

Galette 15t ein Plannkuchen aus Buchweizenmehl,
der aus der franzosischen Bretagne stammd.

Der mit den Kreuzrittern nach Frankreich gebrachte
Buchweizen war bei den bretonischen Bauern emne beliebte
Feldfrucht, da er schnell reifte und auf den kargen Biden
der Bretagne gedieh. Als Brotersatz wurde er auf einem
heifen Stein diinn wie Crépes gebacken.

Wegen des fehlenden Glutens ist reiner Buchweizen zum
Brotbacken ungeeignet, jedoch zur Erndhrung von Menschen

mut Glutenunvertriglchkeit geeignet.

Buchweizen-Pflannkuchen
aus der Bretagne
wahlwerse gefiillt mat:

Camembert und Preiselbeeren 1250 ® | 11.2 €

Gouda, gekochtem Schinken
und Splegelel 12480 @ | 11.5€

Rotbarsch, Krauterfrischkase,
Babyspinat und rosa Pfeffer voven ® | 14.2 €

Rahmchampignons,

Kirschtomaten und Rucola scxy @ | 13.2 €

N Vegetarisch @ Vegan Glutenfrei

PASTA

taglich ab 12 Uhr

Spaghetti — Carbonara Art | 13.5 €

Knoblauch, Zwiebeln, Eigelb, Pancetta, Pfefter, Petersilic und Grana Padano esascxn

Spaghetti aglio e olio | 12.9 €

Knoblauch, Olivenél, Peperoncini, Petersiliec und Grana Padano asx

Spaghetti aglio e olio con Scampi | 17.2 €
Knoblauch, Olivenél, Peperoncini, Black Tiger Garnelen (5 Stck.),
Petersilie und Grana Padano asxp

Spaghetti mit Roter Bete | 15.2 €

Ziegenfrischkise-Nocken, Avocado, Rucola und Chiasamen azxx

Spaghetti mit Lachs | 18.2 €

Zucchini, Cherrytomaten, Spinat und Curry-Sahne-Sauce (.4




FLEISCH & FISGH

taglch ab 12 Uhr

Hahnchenpfanne — Sudfranzosische Art | 17.5 €

mit schwarzen Oliven, weillen Bohnen, Tomaten, Knoblauch,
Rotwein und Minikartoffeln 13x ®

Gebackenes Orangen-Lachsfilet | 22.9 €

mit Brokkoli, M6hren, Zucchini, Tomaten und Curry-Sahne-Sauce spxy ®

3 Rote Bete Puffer | 16.2 €

mit Raucherlachs, Kriuterfrischkise, Sahne-Meerrettich-Nocken
und Salatbouquet az.cp)

Gebratenes Rotbarschfilet »Saltimbocca« | 18.5 €

umwickelt mit Basilikum und Serrano Schinken,
dazu frisches Gemiise und Drillinge @3

3 Spinatknodel | 14.9 €

mit Champignonrahm und Salatbouquet az.c)

3 Hausgemachte Blumenkohl-Résti | 13.9 €

mit Frischkise, Beilagensalat und Joghurt-Zitronen-Dressing asc.) W

KINDER GERICHTE

taglch ab 12 Uhr

Max & Moritz | 8.5 €

Gegrilltes Vollkorn-Toast mit Schinken, Kése und Spiegelet,
dazu Mohrensticks und hausgemachter Kriuterfrischkise 23480

Spaghetti | 8.5 €

mit Butter und Reibekise ap

Minikartoffeln | 7.5 €

mit Krauterfrischkase und Butter @3

N Vegetarisch @ Vegan Glutenfrei

DESSERT

taghch ab 12 Uhr

Haugemachtes Tiramisu sase® | 7.5 €
(alkoholfier)

Ofenwarmer Apfelstrudel | 8.2 €

mit Vanilleso3e und Mandelcrumble (135.48cE1LIN W2

3 Marillen Knodel | 9.9 €

mit Vanillesofle, Obstsalat und Minze 1248c.5) &

Siife Galettes

(aus Buchweizenmehl)

wahlweise mat:

Zimt und Zucker zc ®% | 6.5 €
Nutella und Birne sciy @& | 9.2 €
Apfelmus 280 @ W | 8.5 €

Unsere selbstgebackenen
Ruchen & Torten aus der hauseigenen
Konditorer der Mulchbar Pinguin
finden Sie in der Kuchenvitrine im
Eingangsbereich.

Gern informuert Sie unser Servicepersonal
iiber das aktuelle Angebot.

1 Stiick Kuchen: 4.2 | 1 Stiick Torte: 4.9

N Vegetarisch @ Vegan Glutenfrel




" Wir vermieten unsere Raume
Siir Thre Veranstaltung
mit Cafébar und Kiiche. B

FEgal ob Geburtstagsparty,
Weihnachtsfeier, Jubildum
oder die Firmenfeier mit
den Kollegen. Auf Wunsch
bieten wir Ihnen auch gern
ein Komplett-Paket an, von
der Musik, passenden

Dekoration bis auf individuell

zusammengestellte Speisen fiir

CENTRAL CAFE

Espresso aufgefiillt zu 3/4 mit heiBem Wasser ()

Espresso Doppios | 4.7 €

=]

=3

E=3

=3 Espressos | 3.3 € Café Americano | 3.8 €
E=3

= , N

- Café Creme, | 3.8 €

Espresso Macchiato | 3.7 €
mit geschaumter Milch oy Café Creme GroB3, | 5.8 €

Espresso Doppio Macchiato | 5.2 € Milchkaffee . | 5.4 €

mit geschaumter Milch 5

. Aroma_fur thr Heisgetrank | je 1.0 €
Latte Macchiato . | 5.4 € Vanille, Mandel i3, Karamell o),

. . Haselnuss 3, Schokolade, Pfefferminze 1),
Latte Macchiato Doppio | 6.2 € Kokos, Chai Tea

mit doppeltem Espresso o)

. Auf Wunsch erhalten Sie alle unsere Heifgetranke
Cappuccmo 0 | 4.5 € mut laktosefreier Mulch, Haferdrink v
oder koffenfrer | je 1.0 €

Lhre Veranstaltung

Cappuccino GroB3 .y | 6.2 € =

Unsere Raume sind fuir bis zu 60 Personen

ausgelegt. Gern unterbreiten wir IThnen
ein passendes Angebot. Sprechen Sie uns an.
Tel.: 0341 / 149 23 70

Tipp! Rote Bete Latte
Haferdrink mit BIO-Rote Bete Safi

i 5.9 €
und Zimtw | 5.9 €




Worin liegt der Lauber

ewnes orginal italienischen
Espresso? Das Gehermnis

Lusammenspiel von
Maschung, Rostung und
Lubereitung. Due iiberlieferte
venezianische Rostkunst, die

auserlesenen Rohkaffeesorten

™ modernster lechnik schaffen
ewnen emzigartigen Kaffee:

Segafredo <anetli —

"1l vero espresso italiano”

besteht aus dem harmonischen

und die perfekte Handhabung

Euskaffee

CAFLE-SPEZIALITATEN

Segafredo lanetl

Espresso Tonic | 5.2 €
Espresso mit Schweppes Tonic und Limette auf Eiswiirfel o3
wahlweise mit extra Gin (2¢l) | + 2.7

Latte Freddo | 5.4 €

Latte Macchiato auf Eiswurfel o5

Iced Karamell Latte | 6.9 €

Latte Macchiato auf Eiswiirfel mit Karamellsirup und Sahnehaube 1.9

Chocolaccino | 5.2 €

Cappuccino mit Schokoladensirup und Schokostreusel 1,98

Marzipan Gappuccino | 5.4 €

mit Mandelsirup und Marzipankartoffel o5

Raffaello Cappuccino | 5.4 €

mit Kokossirup, Kokosraspeln und Raftaellokugel os,5

Café Vienna | 4.8 €

Kaffee mit Sahnehaube o3

Je 1 Kugel Vamlle- und Moccaeis

mut kaltem Kaffee und Sahne o

Classic | 7 2 € (ca. 350ml inkl. Eis)

Baileys Latte | 7.8 €

Latte Macchiato mit Baileys (4cl) 10,1281

(I’)()/)) | 8.2 € (ca. 500ml inkl. Eis)

Eisschokolade

Je 1 Kugel Vanille- und Schokoets

Irish Coflee | 7.8 €
Kaffee mit Irish Whiskey (2c¢l),
Rohrzucker und Sahnehaube 19,128

mit kaltem Kakao und Sahne s

Classic | 7 2 € (ca. 350ml inkl. Eis)
(I’)()/)) | 8.2 € (ca. 500ml inkl. Eis)

Mexikaner | 5.6 €
Kaffee mit heiBer Schokolade
und Milchschaum o3,

Café Bombon | 4.2 €

Espresso mit Milchschaumhaube auf gezuckerter Kondensmilch .o

Sahnehaube » zu threm Heifsoetrink | 7¢ 1.0 €
2 YI8 J




I'TALIENISCHE
TRINKSCHOKOLADEN

dickfliissiger

HeiB8e Schokolades: | 5.2 €
Weille Schokolade ey | 6.2 €
Bitter Schokolade iy | 6.2 €
Nougat Schokolade sy | 6.2 €
Chili Schokoladesciy | 6.2 €

Sahnehaube s zu threm Heifgetrank | je 1.0 €

After Eight Schokolade | 6.4 €

mit Pfefferminzsirup und Sahnehaube o8y

Italienische Schokolade | 7.5 €

mit Amaretto (2 cl) und Sahnchaube 11281

Russische Schokolade | 7.5 €

mit Vodka (2 cl) und Sahnehaube @251

Lumumba | 7.5 €

HeiBe Schokolade mit Rum (2 cl) und Sahnehaube 1,12.81

Nussige Schokolade | 7.5 €

mit Frangelico (Haselnusslikor, 2¢l) und Sahnehaube 11281

Karibische Schokolade | 7.5 €

mit Malibu (Kokoslikin, 2 ¢l) und Sahnehaube 12y
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HEIBE SPECIALS

Chai Latte | 4.2 €

HeiBe Milch mit Chai Tea Sirup

Iced Latte Green Matcha | 4.5 €

Milch auf Eiswiirfeln mit Green Matcha Sirup

Heille Milchs | 4.2 €

wahlweise mut Strup 1) oder Honig

HeiBe Zitrone | 3.5 €

mit Honig und Zitronensaft o

Friesischer Grog | 5.8 €

HeiBes Wasser mit Rum (4.cl) und braunem Griimmelkandis (19

HeiBler Birnensaft | 4.9 €

mit Ingwer

HeiBler Kirschsaft | 4.7 €

mit Zimt

HeiBer Apfelsaft | 4.7 €

mit Zimt

HeiBer Rhabarbersaft | 5.2 €

mit Vanillesirup und Sahnehaube @)

Aroma fiir thr Heyfpgetrink | je 1.0 €
Vanille, Mandel ), Karamell ), Haselnuss 3, Schokolade,
Pfefferminze o), Kokos, Chai Tea

Darf es ein Stiick Kuchen sein?

Selbstgebackene Kuchen und Torten aus der
Kondutorer der Mulchbar Pinguin und unser
hausgemachtes Tiramisu bieten wir Thnen nach

Angebot. Fragen Sie unser Service-Personal.




EILLES TELE

Tea Diamond

Darjeeling Royal Second
Flush Blatt

Aus den besten Teegarten Nordindiens

am FuBle des Himalaya stammt diese zartblumige,

hocharomatische Sommerpfliickung
mit gold-orangener Tassenfarbe.

Liehzeitempfehlung: 3—4 Man.

Assam Special Broken
Kriftiger Edeltee aus Nordindiens Plantagen
entlang des Brahmaputra Flusses
mit gehaltvollem, malzigem Aroma
und kupferroter Tassenfarbe.

Liehzeitempfehlung: 3—4 Man.

Earl Grey Premium Blatt
Edle Ceylon-Darjeeling-China-Mischung
benetzt mit dem pikanten Aromadl feinster
Bergamottefriichte. Ein Klassiker!

Liehzeitempfehlung: 3—4 Man.

Griintee Asia Superior Blatt
Unfermentierter Tee aus dem fruchtbaren
Mittelasien, mit zart-siifer, angenechm
herber Note und hellgelber Tassenfarbe.
Liehzeitempfehlung: 2—3 Man.

Sommerbeeren
Harmonische Frichtemischung aus
Hibiskusbliiten, Hagebutten- und
Orangenschalen, Apfel, Holunderbeeren
mit sommerlichen Himbeer-
Erdbeeraroma verfeinert.

Liehzeitempfehlung: 5—8 Min.

Krautergarten
Reine, erfrischend-belebende Krautermischung
aus Lemongras, Nanaminze, Rotbusch,
StiBholz mit stiB-wiirzigem Geschmack.

Liehzeitempfehlung: 5—8 Min.

Kamillenbluten
Getrocknete Kamillenbliiten haben
einen honigartigen Geschmack und sind
auch heute noch ein traditionelles und stets

geschatztes Hausmittel.

Liehzeitempfehlung: 5—8 Min.

%, Jedes wohltuende Glas Eulles Tee | 3.7 €
Q‘TIEIEeS Lu allen Tee’s reichen wir braunen Griimmelkands.

IIIITOICITIIOICI0OI0II0000I000000I000001]

EILLES BIO TEE

Genuefsen Ste ber uns

Bio Rooibos Pur

Stidafrikanischer Rotbusch in seiner reinsten Form,
ohne Koffein mit einer kupferroten Tassenfarbe.

Liehzeitempfehlung: 5—6 Min.

Bio Relax Ayurvital
Harmonische, angenehm pikante Wellnessmischung aus
Kriutern und Gewiirzen, mit BIO-Rooibos, BIO-Ingwer und
BIO-Johanniskraut zur Entspannung.

Liehzeitempfehlung: 5—8 Min.

Bio China Jasmin Blatt

Erlesener Griintee versetzt mit zarten Jasminbliiten.

Liehzeitempfehlung: 2—3 Min.

Jedes wohltuende Glas Eilles Bio Tee | 3.9 €

Tea Diamond — Eine
ungewohnliche Art feinsten losen
Blatt- und Brokentee zu verpacken,
w5t der pyramidenformige
Tea Diamond von EILLES TEE.
Das filigrane Gewebe bietet
dem kostlichen “lee ein Hichstmafp
an Entfaltungsmaghchkent.

Lu allen Tee’s rewchen wir braunen Griimmelkandus.




HAUSGEMACHTE
TEES

Ingwer-Honig | 4.5 €

HeiB3 aufgegossener Ingwer, dazu Honig

Ingwer-Zitrone | 4.7 €

Heil aufgegossener Ingwer mit Zitrone 2, dazu Honig

Ingwer-Minze | 4.8 €

Heil aufgegossener Ingwer mit frischer Minze, dazu Honig

Minze-Honig | 4.6

Heil aufgegossene frische Minze, dazu Honig

Holunder-Minze | 5.2 €

Heif3 aufgegossene frische Minze mit Holunderblitensirup

HAUSGEMACHTE
LIMONADEN.

e nach Saison

Ingwer-Zitrone .
Brombeer-Limette-Minze .
Wassermelone-Zitrusfrucht;
0,211]3.9¢€
0,41]59¢€

ALKOHOLFREIE
GETRANKE

Central Wasser
Still / Sprudel
0,21]29€
041]4.8€

Bad Liebenwerda Mineralwasser
Sprudel, Medium, Naturell
FL 0,251 3.6€
FL0,751] 7.2 €

Schweppes
Ginger Ale o), Bitter Lemon o),
Tonic Water 10, Original Wild Berry
0,21]3.4¢€
0,41]58¢€

Goca 0013(1,7,9)
Coca Cola Zero 179,11, Sprite,
Fanta Orange o), Spezi )
0,211]3.4¢€
0,411]58¢€

Tupp! Quckerfreier
Hagebutten-Eistee

mut Erdbeeren, Limetten
und frischer Minze (saisonal)
0210]39¢€
0410]59¢€

Safte und Nektare

Apfel naturtriib, Orange, Birne,
Mango, Maracuja, Banane,
Kirsche naturtriib, Erdbeer, Rhabarber,
Johannisbeere, Cranberry
0,21]39¢€
0,41]6.2¢€

Alle Séfte auch als Schorle
021]35¢€
041]56¢€

Frisch gepresst!
Orangensafl
0,201]55€
0,41 9.8¢€
Grapefruitsafl (saisonal)

0.21]58€
0,41]9.9€




BIER. \

\
Buer, frisch vom Fass

\
Konig Pilsener \ \

\. -"..- 3
0,251]3.9¢€ i ‘
041]54€ l

Diesel Radler

Koénig Pilsener + Coca Cola 79 Koénig Pilsener + Sprite
0,251 39¢€ 0,251 39¢€

0,41]54¢€ 0,411]54¢€ i :
Y&
\l

Flaschenbier

Kostritzer Schwarzbier
0,331 4.5€

Kostritzer Kellerbier
051]62€

Bitburger 0,0% Alkoholfre1
0,331] 4.5€

Bitburger Radler 0,0% Alkoholfrei
0,331 4.6 €

Paulaner Hefeweizen
051]62€

Paulaner Hefeweizen — Alkoholfrei
051]62€

Original Leipziger Ritterguts Gose
sauerliches obergiriges Spezialbier mit Koriander
051]62€

Gose mut Geschmack .,
wahlweise Himbeer- oder Waldmeistersirup
0,51]69¢€

WEINANGEBO'T

Weibwen ..

Hauswein
trocken, feinwiirziges Aroma,
angenehm
0,21]6.5€
0,51]155€

Bacchus QbA
Deutschland — Nahe, G. Schlink
lieblich, saftig und frisch,
stiffiger WeiBlwein, fruchtige Siile
0,21]69¢€
0,51]16.5€

Muiller Thurgau
Deutschland — Saale-Unstrut, Thirkind
trocken, spritzig feinfruchtig,
frisch und animierend
0,21]74¢€
0,51]17.5¢€

Grauburgunder
Deutschland — Pfalz, Thomas Bauer
trocken, gehaltvoll, ausgereiftes
Birnenaroma, lebendige Mineralitat
021]79¢€
051]189€

Roséwemn..

Pinotage Rosé
Siudafrika
Warwick Estate Cape Lady
trocken, lachsrosa Farbe, kérperreich,
Aromen von Wald- und Sommerfriichten
0,21]169¢€
0,51]16.6€

Rotwen..,

Hauswein
trocken, feinfruchtig, geschmeidig
mit sanften Tanninen
0,21]65¢€
0,51 155¢€

Cabernet Sauvignon

Pays DOC
Frankreich — Alignant-du-Vent
trocken, tief purpurrote, intensive Farbe,
aromatisch, vollmundig; Aromen von Paprika
gepaart mit Lakritze und Réstnoten
0,21 76¢€
0,51]189¢€

Dornfelder QbA
Deutschland — Rheinhessen, J. Drathen
halbtrocken, Aromen von Brombeere,
Sauerkirsche und Holunder,
suffig, geschmeidig, lebendig und frisch
0,21]69¢€
051]16.7€

Weifweinschorle
trocken | lieblich (0,21) | 5.6 €

Rotweinschorle
trocken [ halbtrocken (0,21) | 5.6 €

Roséweinschorle
trocken (0,21) | 6.2 €




PROSECCO..

Mionetto Prosecco Spumante DOC
Wer einen erfrischenden und duftigen Schaumwein sucht, wird hier
mit Sicherheit die Suche erfolgreich abschlieBen.

Glas0,11]59€
im Longdrinkglas auf Eis | 7.9 €
Flasche 0,751 | 38.9 €

SEK'T .

Schlof3 Biebrich Sekt

trocken
Der SchloB Biebrich Sekt ist eine vollmundige und edle Komposition,
die sich im besonderen MafBie auch durch seine hohe Qualitit auszeichnet.

Glas0,11]5.2€
Flasche 0,751 | 32.5 €

Alkoholfrere Drinks

Apernull — Maracuja Spritz | 6.9 €

Grapefruit-Maracuja Spritz mit Limette (.13

Little Berry | 6.9 €

Undone No.8 mit Schweppes Wildberry i3

Panamera | 6.9 €
frische Limette, Rohrzucker, Maracuja-Nektar, Schweppes Ginger Ale 1,13

Cranberry Lime | 6.9 €

Cranberry-Nektar, Schweppes Tonic Water, Limettensaft 1o,13

Crodino auf Eis | 6.5 € 10w

orangige und fruchtige Nuancen, frisch gewiirzt mit pflanzlichen Noten 0

Das alkoholfreie italienische Ritual.

LILLET.

Jruchtig frisch und typisch franzisisch;
Liaison erlesener Weine

und natiirlicher Mazerate exotischer {itrusfriichte.

Lillet Rosé Tonic | 8.5 € Lillet Buck | 8.5 €
Lillet Rosé, Schweppes Tonic Water Lillet Blanc, Schweppes Ginger Ale
und Limette 510,135 und Limette 35,135
Lillet Roséberry | 8.7 € Lillet Rougette | 8.5 €
Lillet Rosé, Schweppes Wild Berry Lillet Rouge, Schweppes Bitter Lemon
und Beeren sy und Zitrone s,10,N)
Lillet Vive | 8.9 € Lillet Rouge Tonic | 8.5 €
Lillet Blanc, Schweppes Tonic Water, Lillet Rouge, Schweppes Tonic Water
Gurke, frische Minze, Beeren ;5,10 und Orange ¢,105)




SPRITZIGES SPIRITUOSEN

Aperol Spritz | 8.9 € KRAUTER 2d td
Aperol, Mineralwasser, Prosecco, Orangenscheibe (.5,105) Jagermeister 3.2¢€ 5.9€
Ramazzotti 3.2€ 5.9€
Sarti Spritz | 8.9 € Averna 526 59¢
Sarti, Mineralwasser, Prosecco, Limettenscheibe (,5,10.13.x) GRAPPA CELLINI
Bianca / D’oro 3.5€ 6.4 €
Campari Spritz | 8.9 €
Campari, Prosecco, Mineralwasser, Limettenscheibe ,5,10,13.5 SCHLADERER OBSTBRAND
Williams-Birne 3.8€ 6.7 €
e P e LIKORE
’ . T ’ ’ Echter Leipziger Allasch 3.2¢€ 5.9€
Limettenscheibe 101559 Baileys Irish Cream 1ony 32€  59€
Frangelico Haselnusslikir (1) 3.2€ 59¢€
Campari Amalfi | 8.9 € Amaretto "Disaronno" 3.2€ 5.9€
Campari, Schweppes Bitter Lemon, Grapefruitscheibe (1351013 Malibu 3.2€ 5.9€

WEINBRAND/ COGNAC,

Remy Martin VSOP 4.8 € 8.5€
MIXED DRINKS RUM
. . ) Havana Club 3y 3.4 € 59¢€
mit 4 cl Spinituose Havana Club 7y, 39€  7.6€
. . s GIN / VODKA
Beefeater Gin Tonic mit Zitrone..; | 8.9 € Becfeater Gin s0¢ 596
R : . : Hendrick’s Gin 39€ 7.5€
Hendrick’s Gin Tonic mit Gurke., | 10.9 € Absolut Vodla soe 596
Malibu — Maracuja-Nektar | 8.9 € WHISK(E)Y
Ballantines 34¢€ 3.9¢€
Absolut Vodka — Lemons | 8.9 € Chivas Regal 12y 42€  72¢€
Ballantines — Coca Cola.s | 89¢€ Glenlivet Founders Reserve 12y 4.2¢€ 7.2€
Campari Orange . | 8.9 €
Campari Soda (1,10) | 75 € INHALTSSTOFFE:
I-Farbstoffe, 2-Konservierungsstaffe, 3-Antioxi 4-Geschmacksverstirker, 5-gesch
G-geschwiirzt, 7-Phosphat, 8-Milcheiweif, 9-koffeinhaltig, 10-chininhaltig, 11-Siif

12-Alkohol, 13-gewwachst, 14-Taurin
Cuba Libre | 9.2 €

Havana Club 3y, Coca Cola, Limette 1.7,9.3)

wahlweise mit Havana Club 7y | + 1.5 €

ALLERGENE:
A-Glutenhaltiges Getreide, B-Milch, C-Ei, D-Fisch, E-Erdniisse, F-Krebstiere, G-Lupinen, H-Weichtiere,
1-Soja, J-Schalenfriichte, K-Sellerie, L-Senf, M-Sesam, N-Schwefeldioxid und Sulfite

Bei der Herstellung unserer Speisen kann es zur Kreuzkontamination

von allergenen Substanzen kommen. Alle Preise gelten inkl. der gesetzlichen MwSt.




CAFE CENTRAL
Cafébar & Restaurant
ReichsstraBle 2, 04109 Leipzig
Tel.: 0341 / 149 23 70
E-Mail: info@cafecentral-leipzig.de

www.cafecentral-leipzig.de

OFFNUNGSZEITEN:
Montag—Samstag: 9—22 Uhr
Sonn- und Feiertage: 920 Uhr
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